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Dopékaci etazova pec K/ Market je urcena predevsim k dopékani predpeceného chleba v prodejnach potravin
a supermarketti. Kvalitnim predpecenim na pekarné€ v etazové peci jsou jiz dany hlavni parametry chleba jako
je tvar a porovitost chleba.

Dopecenim v nasi peci K Market ziskavate chléb, ktery je svou kvalitou srovnatelny s chlebem pfimo z pe-
karny. V prodejnach vSak budete mit po cely den teply, Cerstvy chléb.

PREDNOSTI

¢ jednoducha pekarna na 6 m’ bez dalSiho technologického vybaveni, bez mouky
e predpeceny chléb se dopravuje do prodejen v prepravkach

e trvanlivost chleba v predpeceném stavu 1-2 dny

¢ dopékani provadi personal prodejny

e pece se tolik chleba, kolik je zakazniki

¢ co se nedopece, zustava na zitra

¢ nejsou zadné ztraty z neprodanych vyrobku
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Pec [ Market je mozné samoziejmé vyuzivat k peceni nebo dopékani zmrazenych nebo predpeenych
jinych vyrobki, jako napf. listové pecivo, pizza, bilé€ a sladké pecivo. Dopékaci teplota chleba je doporu¢ovéana
210 °C-230 °C dle sortimentnich typt chleba. Dopékaci ¢as se nastavuje na 17-30 min. dle gramaZe chleba.
Metoda predpékani chleba je doporuc¢ovéna pro vdhoveé kategorie chleba do 1 kg.

Dle ptéani zakaznika je mozné zabudovat kynarnu pod etdZe ze zadni strany pece pro potifeby vyroby peci-
va a listovych vyrobk.

Pec je ur€ena k zabudovéni do regélové linie prodejny a logicky odd€luje prodejni a skladovaci prostor.
Predpecené vyrobky se vsazuji do etdZi ze zadni strany pece. Po dopeceni se chléb vybird ze predni strany
pece pekarskou lopatou, a pokldda se na prodejni pult nebo regél. U provedeni COMFORT se po dopeceni
chleba automaticky oteviou dvitka etdZi a chléb je vyhozen do prodejniho kose.

Obsluha ovlada pouze pecici teplotu a dobu peceni dle gramézi jednotlivych vyrobki. Digitalni displej
signalizuje v predni ¢4sti pece dobu, za jak dlouho bude chléb dopecen v kaZdé etazi. Pece jsou nabizeny v tfi-
etdZzovém provedeni se samostatnym ovladanim kazdé etdZe.

Tyto pece jsou vybaveny zaparovanim, topné medium je elektricka energie.
Provedeni:
K’ Market STANDARD - ruéni osazeni chleba, vybirani pekaiskou lopatou
K’ Market COMFORT - ruéni osazeni chleba. Po dopeceni chleba se automaticky

2w

otviraji dvirka etazi a chleba je vyhazovan do prodejniho kose.

Technické udaje
Pec¢na plocha 1,6 m’
Sitka pe¢né plochy 1 200 mm
Hloubka pe¢né plochy 450 mm
Pocet etdzi 3
Max. prikon 12,5 kW
Pecny vykon 3040 kg/hod.
Rozméry pece — Sitka/hloubka/vyska 1 740 mm/1 200 mm/1 960 mm
Celkova hmotnost 870 kg
Ptipojeni na el. sit 3 x 400 V/50 Hz
Max. teplota 290°C
MontéZni otvor 900 x 1 800 mm
e pli:chy 4000x 600
pocet plecht 12 ks

KOR" F E I I. Brnénska 1, CEJC 696 14, Czech Republic
Tel./fax: +420-628(518)-36 11 66, 36 11 19

spol. s r.o. CEJC E-mail: kornfeil@hod.czn.cz
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